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DECLARATION OF CONFORMITY

We: THETFORD Ltd

Address: Unit 6 Brookfields Way, Manvers, Rotherham, $63 5DL
Telephone: (+44) (0) 844 997 1960. Fax: (+44) (0) 844 997 1961

Declare under our sole responsibility that;
Product Types; Domestic build-in LP Gas and dual fuel cooking appliances;

Model Number/Description; Triplex SOH70xxx, SOH71xxx, SOH75xxx, SOH76xxx &
SOH77xxx Series Cookers; SHB70xxx & SHB75xxx Series Hobs; Duplex SOG70xxx & SOG75xxx
Series Ovens & Grills; MK3 Ovens SOV70xxx Series; XL Duplex SOG10xxx Series Ovens &
Grills; XL Ovens SOV10xxx Series;

Are in conformity with the relevant European Union harmonization legislation, Regulation
(EU) 2016/426 which applies as from 21 April 2018 and are manufactured in accordance with
the harmonised European standards; EN 30-1-1:2008+A3:2013 & EN 30-2-1:2015;

Satisfy the essential requirements of the Low Voltage Directive 2014/35/EU, where
applicable and are manufactured in accordance with the harmonised European standards;
EN 60335-1 (IEC 60335-1:2010); EN 60335-2-6 (IEC 60335-2-6:2002 +A1:2004 +A2:2008);
EN 60335-2-102 (IEC 60335-2-102:2006 +A1:2010);

Satisfy the essential requirements of the Electro Magnetic Compatibility Directive
2014/30/EU and are manufactured in accordance with the harmonized European standards;
EN 55014-1: 2006 + A1:2009 + A2:2011 & EN55014-2: 1997 + A1:2001 + A2: 2008; EN 61000-
3-2:2006 +A1:2009 & EN 61000-3-3:2013 where applicable;

We also declare that the production of each specific model will be in conformity with the
type as described in the EC type-examination certificate;

CE 680550, Issued by BSI

We also declare that the production of each specific model will be in conformity with the
type as described in Test Report(s):

8694896, 8432405, TR 14 404 & TR 15 049 Issued by BSI

Name s Bartho Anderson
Title/Position : Director
Place & Date of Issue $ Rotherham 23" February 2018

Signature

DC5_GAR_CE 680550_Triplex Cookers
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1. Indledning

Dette er brugervejledningen til din Thetford-ovn og grill. Laes sikkerhedsinstruktionerne og
oplysningerne om brug og vedligeholdelse af ovnen og grillen omhyggeligt, for du gar videre. Disse
hjeelper dig med at bruge ovnen og grillen pa sikker og effektiv vis. Gem brugervejledningen til
senere brug.

Dette dokument er version SINS2023/0521-V04 af brugervejledningen. Besag www.thetford.com for
at fa den seneste version.

2. Symboler

Tegnforklaring til symboler:

A Advarsel. Risiko for personskade og/eller beskadigelse.
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Forsigtig. Varm overflade. Risiko for personskade og/eller beskadigelse.
Vigtigt. Vigtige oplysninger.

Bemazerk. Oplysninger.

3. Sikkerhed

>

2 2 2

>

Dette apparat ma bruges af born pa 8 ar og opefter
og af personer med reducerede fysiske, sensoriske
eller mentale evner og/eller med manglende erfaring
og viden, hvis de er under opsyn eller har modtaget
vejledning i brugen af apparatet pa en sikker made
og forstar de involverede farer.

Hold bern under 8 ar vaek fra apparatet, medmindre
de er under konstant opsyn.

Born ma ikke lege med apparatet.

Born ma ikke rengore eller vedligeholde apparatet
uden opsyn.

Brug kun dele, der leveres af producenten.

Intet pa apparatet ma andres eller justeres,
medmindre a&ndringen er godkendt af producenten
eller dennes repraesentant.

Hvis stramforsyningsledningen er beskadiget, skal
den udskiftes af producenten, dennes serviceagent
eller en lignende kvalificeret person for at undga
sikkerhedsfarer.

Brug kun apparatet til madlavning og ikke
noget andet, f.eks. opvarmning af rum. Det kan




>
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medfore kulilteforgiftning og overophedning.
Producenten kan ikke holdes ansvarlig for skader,
der folger af uegnet brug eller ukorrekt indstilling af
betjeningsknapperne.

Apparatet er ikke beregnet til brug med ekstern timer
eller separat fjernbetjeningssystem.

Brugen af dette gasmadlavningsapparat genererer
varme, fugt og forbreendingsprodukter i det rum, det
erinstallereti. Sorg for, at rummet har tilstreekkelig
ventilation, nar apparatet bruges. Under leengere
tids brug kan det veere nodvendigt at lufte yderligere
ud ved at abne et vindue eller ege emheettens
udsugningsevne.

Sluk aldrig en madlavningsbrand med vand. Sluk
for breenderen, og deek flammerne med et Iag eller
brandtaeppe.

Ristene og pladerne er meget varme under og efter
brug. Lad alle dele kole af, for der rores ved dem, da
de kan forarsage alvorlig personskade. Brug altid
grillhandsker, nar du fjerner ristene og pladerne.

Apparatet ma ikke anvendes til opbevaring.

Placer ikke tunge genstande pa apparatets dor, nar
den star aben.

Apparatet og de tilpsengelige dele bliver meget
varme, nar grillen eri brug. Sma bern skal holdes pa
afstand.
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Forsigtig! Varme overflader. Der henvises til
vejledningen for betjening af grillen. Grillderen skal
veere aben, nar grillen er i brug.

vvy| |~
AWM
| tilfeelde af at der konstateres en unormal @ndring i

ovnens temperatur, skal termostaten kontrolleres af
en uddannet servicetekniker.

Ovnen ma ikke overfyldes. Der skal vaere plads nok
til, at varmen kan cirkulere frit.

Brug ikke damprensere eller trykvaskere til at
rengore apparatet. Du kan finde anvisninger i
afsnittet Vedligeholdelse og rengering.

Lad ikke olie eller fedt ophobe sig pa apparatet.
Rengor apparatet efter hver brug.

For rengoring eller vedligeholdelse skal produktet
kole af, og stikket skal tages ud af gas- og
stromforsyningen.




4. Hovedkomponenter

1. Gnistteending (valgfri)
@ 2. Betjeningsknap

3. Grillpande

4. 0Ovnhylde

Typen af breendere kan variere afhaengigt af apparattypen. Se tekniske specifikationer for yderligere
oplysninger.

5. Forbrug

For apparatet tages i brug:

Sorg for, at al emballage er fjernet.

Rengor apparatet med varmt vand og husholdningsrengeringsmiddel, og tor det omhyggeligt af
med en bled klud.

Sorg for, at gasforsyningen er tilsluttet og taendt.

Sorg for, at apparatet er tilsluttet stromforsyningen til gnisttaendingen.

Teend braenderen, og opvarm ovnen i ca. 30 minutter ved 200 °C for at fjerne eventuelle rester
af fabrikssmaeremidler, som kan overfore ubehagelige lugte til den mad, der tilberedes. Der kan
forekomme rag under denne procedure. Abn vinduerne, og teend for mekaniske ventilatorer for
atafhjaelpe rogen.

m  Grillmodeller: Teend breenderen, og opvarm grillen i ca. 20 minutter for at fjerne eventuelle rester
af fabrikssmeremidler, som kan overfere ubehagelige lugte til den mad, der tilberedes. Der kan
forekomme rag under denne procedure. Abn vinduerne, og teend for mekaniske ventilatorer for
atafhjaelpe rogen.
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Brug kun LPG (flydende petroleumsgas). Apparatet fungerer med propan eller

@ butan. Propan foretreekkes frem for butan, da butan giver ringe resultater ved en
omgivelsestemperatur pa under 10 °C og ikke kan bruges ved en omgivelsestemperatur
paunder5 °C.

6. Brug af grillen (hvis relevant]
asaa © Y

OVEN GRILL
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°
240
180 °

200 ® 220

Du kan se betjeningsknappens preecise placering under Hovedkomponenter.
Teend:

» Abn doren, og tryk betjeningsknappen ind.
= Hold knappen trykket ind, og drej den med uret il positionen Kraftig.

Modeller med gnistteending: Tryk pa teendingsknappen.

Modeller uden teending: Hold en stroget teendstik eller gastaender mod breenderen.
= Hold betjeningsknappen inde i cirka 10-15 sekunder, og slip denigen.

A Grillen ma kun anvendes ved sin nominelle varmeindstilling.

m  Afhaengigt af hvilken slags mad der skal tilberedes, kan den korrekte grillhojde opnas ved at
vende risten, sa den er i enten hoj eller lav position.

m Den medfelgende grillpande er multifunktionel og kan bruges under grillen og i ovnen, og

handtaget kan tages af og sattes i, mens panden bruges. Fjern altid handtaget, nar panden eri

brug.

Placerristen i den enskede position.

Grilldoren skal veere aben, nar grillen teendes og er i brug.

Hvis breenderen utilsigtet gar ud, skal du dreje betjeningsknappen til 0-positionen og
vente mindst et minut, for du teender for breenderen igen.

Hvis breenderen ikke teendes inden for 15 sekunder, skal du dreje betjeningsknappen
tilbage til 0-positionen og slippe den. Vent mindst et minut, og gentag trinene ovenfor for
atteende for apparatet.

-




Selvom grillen hurtigt bliver varm, anbefales det at lade den varme op i et par minutter.

0 Selvom grillen hurtigt bliver varm, anbefales det at lade den varme op i et par minutter.
En automatisk 12 V-keleblzeser karer over grillrummet.

o Det er normalt for denne braender, at flammerne udvikler gule spidser, mens grillen
varmer op.

Sluk:

= Drej betjeningsknappen mod uret til 0-positionen for at slukke for breenderen.

A Sorg altid for, at betjeningsknappen er i O-positionen, nar du er feerdig med at bruge
grillen.

aaad © ™Y

OVEN GRILL

. O

140

160

°
240
180 °

° 200 e 220

Du kan se betjeningsknappens precise placering under Hovedkomponenter.
Teend:

Abn deren, og tryk betjeningsknappen ind.
Fortszet med at trykke knappen ind, og drej den mod uret til positionen Kraftig (240 °C,
gasindstilling 7/9).

Modeller med gnistteending: Tryk pa teendingsknappen.

Modeller uden teending: Hold en stroget teendstik eller gastaender mod braenderen.
Hold betjeningsknappen inde i cirka 10-15 sekunder, og slip den igen.
Juster den onskede varmeindstilling.

Den medfelgende grillpande er multifunktionel og kan bruges under grillen og i ovnen, og
handtaget kan tages af og sattes i, mens panden bruges. Fjern altid handtaget, nar panden eri
brug.

m Placerristeniden onskede position.

A Teending skal altid foretages med ovndaren aben.
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Hvis breenderen utilsigtet gar ud, skal du dreje betjeningsknappen til 0-positionen og
vente mindst et minut, for du teender for breenderen igen.

tilbage til 0-positionen og slippe den. Vent mindst et minut, og gentag trinene ovenfor for

g Hvis breenderen ikke teendes inden for 15 sekunder, skal du dreje betjeningsknappen
attaende for apparatet.

0 Selv om ovnen hurtigt bliver varm, anbefales en forvarmning pa 10 minutter. Ovnen nar
den fulde temperatur efter 15-20 minutter.

Sluk:
m Drej betjeningsknappen med uret til 0-positionen for at slukke for breenderen.

A Sorg altid for, at betjeningsknappen er i 0-positionen, og at ovndoeren er lukket, nar du er
feerdig med at bruge ovnen.

8. Sikker madlavning

m Degryder/pander og plader, der folger med dette apparat, er de sterst mulige. Brug ikke
storre gryder/pander og plader. De kan indskraenke varmecirkulationen, hvilket kan oge
tilberedningstiden.

Ovnristen tillader god luftcirkulation bagesti ovnen.

En forhojet stang bagest pa risten forhindrer, at fade eller tallerkner kommer i berering med
ovnens bagside.

m Dukanfjerne enrist ved at treekke den frem, indtil den stopper, lofte den i den forreste del og
fierne den.

m  Narduvil sette enrist ind i ovnen, skal du saenke den forreste del og skubbe den bagud, indtil
den stopper.

Lad ikke apparatet vaere uden opsyn under brug.

Brug ikke apparatet, nar koretojet er i bevaegelse.

Drej betjeningsknappen tilbage til 0-positionen efter madlavning.
Hold apparatet rent, og undga ophobning af fedt og madrester.

S0G100-serien med grill:

m Apparatet er udstyret med et afkolingssystem. Koleblaeseren teender automatisk et par minutter
efter, der teendes for grillen og/eller ovnen, og den forbliver teendt ogsa efter, apparatet er blevet
slukket.

m Blaeseren slukker automatisk et par minutter efter, apparatet er blevet slukket, nar det er kolet
tilstraekkeligt ned.

m Nargrillen eller ovnen teendes, eller efter den er blevet slukket, kan keleblaeseren muligvis ga i
gang periodisk. Det er normalt.

0 Tildeek aldrig abninger eller huller i apparatet, og tildeek aldrig en rist med materialer
sasom selvpapir. Dette blokerer luftcirkulationen og kan medfore kulilteforgiftning.

Ristene og pladerne er meget varme under og efter brug. Lad alle dele kole af, for der
A rores ved dem, da de kan forarsage alvorlig personskade. Brug altid grillhandsker, nar du
fierner ristene og pladerne.

9. Temperaturregulering

Ovnens temperatur reguleres af en termostatisk gashane og varierer fra 130 °Ctil 220 °C.
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| tabellen nedenfor kan du se de omtrentlige temperaturer ved hver ristposition i forhold til
gashaneindstillingen. Temperaturvariationerne mellem ristpositionerne er nyttige, da de giver
mulighed for at flere retter, der kreever forskellige temperaturer, kan tilberedes samtidigt. Pa den
made kan du drage maksimal fordel af den gas, der bruges til at opvarme ovnen.

Tabel 1: Temperaturzoner

ﬁ:;mdsw. Ret

1/4-1/2 90 °C 110°C 130 °C Marengs

1 110°C 130 °C 150 °C Frugtkompot

2 120 °C 140 °C 160 °C Engelsk frugtkage, risengrod

3 130 °C 150 °C 170 °C Bagt cremebudding, shortbre-
ad-smakager

4 140 °C 160 °C 185 °C Sandkage

5 155 °C 180 °C 200 °C Lagkagebunde, ingefeersmakager

6 170 °C 190 °C 215°C Teertedej

14 185 °C 210 °C 220 °C Brod, scones, butterdej

8 200 °C 220 °C 220 °C Butterdejskager

@ Ovnen ma ikke overfyldes. Der skal vaere plads nok til, at varmen kan cirkulere frit.

@ Nar du ovnsteger med alufolie, skal du serge for, at folien ikke hindrer
varmecirkulationen eller blokerer for aftreek i ovnen.

10. Vedligeholdelse og rengoring

Thetford anbefaler en arlig inspektionsservice foretaget af et godkendt servicecenter. Rengor
apparatet regelmaessigt efter brug mellem de arlige serviceeftersyn. Inden rengering pabegyndes,
skal apparatet kole ned, og gas- og/eller elforsyning skal afbrydes.

= Fjernaltid spildrester eller forurening ojeblikkeligt efter brug med varmt vand og sabe. Tor
overfladen med en blod klud.

= Brugetikke-slibende flydende universalrengeringsmiddel og en nylonskuresvamp til at fjerne
genstridigt snavs eller fedt.

m Brugetanerkendt rensemiddel eller pudsemiddel til rustfrit stal il at fjerne overfladiske ridser.

0 Brug ikke slibende rengeringsmidler, metalskuresvampe eller harde berster. De kan
beskadige apparatet.

A Hvis du renger braenderringene, skal du sorge for, at hullerne ikke blokeres.

0 Lad ikke vade klude, rengoringssvampe, madrester, rengoringsmiddelrester eller andet
snavs torre ind pa overfladen. Det kan forarsage pitting, maerker eller rustdannelse.
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Renger altid i retningen af den berstede finish og ikke pa tvaers af strukturen.
Rengeringsmidler, der indeholder blegemiddel, bor straks terres af rustfrit stal.
Vands mineralindhold (som jern eller kalk) kan pavirke metals udseende.

Betjeningsknappen kan fjernes med henblik pa rengering. Knappen szttes let pa igen.

b P

11. Gaslekager

Sa snart du lugter gas:

Sorg for, at alle brendere er slukket.

Sluk al dben ild, og undga rygning.

Sluk ojeblikkeligt for gasforsyningen pa gasflasken.
Brug ikke elektriske kontakter.

Abn alle dere og vinduer.

LPG ertungere end luft. Udsivende gas samler sig ved jorden. Ved at folge den

0 staerke, ubehagelige gaslugt kan du finde frem til, hvor lsekagen er. Brug en speciel
leekagedetekteringsspray til at undersoge helt praecist, hvor den er. Brug aldrig aben ild til
atfinde lekagen!

12. Fejlfinding

Problem Mulig &rsag Lesning

Braenderen braender ikke eller | Gasflasken ertom Skift gasflasken

braender ujeevnt Gashanen er lukket Abn hanen
Breenderen er vad eller tilstop- | Tor eller rengor braenderen
pet

Ingen gnist fra teending 12 V DC-batteriet er afladet Oplad batteriet
Tilslutningerne er lose Fastgor tilslutningerne
Teendingspunkterne ervade el- | Tor eller rengor teendingspunk-
ler tilsmudsede terne

Betjeningsknappen virker ikke | Knappen er monteret forkert Monter knappen korrekt

@ Hvis du ikke kan lese et problem, skal du kontakte det godkendte lokale servicecenter
eller Thetford-kundeservice i dit land.

13. Serviceeftersyn

Alle serviceeftersyn skal udferes af en godkendt og kvalificeret person. Inden serviceeftersynet
pabegyndes, skal apparatet koles ned og afbrydes fra bade gas- og elforsyning. Efter hvert
serviceeftersyn skal apparatet underseges for gasfunktionsdygtighed og elsikkerhed.




For serviceeftersyn skal du kontakte dit lokale servicecenter og oplyse detaljer om modellen og
serienummeret, som er angivet pa dataskiltet, samt kebsdatoen.

[ Model Name & Series Number MO
CAT |,+(28-30/37) CAT 1,B/P(30)

30 |  BUTANE 28-30mbar BUTANE 30mbar mETm
G31 PROPANE 37mbar Pmr_ _

2Qn Power kW (g/hr) /Model Number\ Spark Ignition

Voltage ~ 50 Hz
C€ Pin Number \Serial Number/ Power kKW
\_ Country Codes 1 CMZ QC Pass | OrderNo )

14. Klargoring til opbevaring

Luk gasventilen pa gasflasken.

Kun modeller med gnisttaending: Afbryd stremforsyningen.
Sorg for, at betjeningsknapperne er i 0-positionen.

Luk ovndaren.

Tor apparatet rent og tort.

15. Tekniske specifikationer

Tabel 2: Braenderspecifikationer

S0G100-serien SOV100-serien
Gasindgang Dyse Gasindgang Dyse
o 6 B @ b 6 | B
kw g/t mm kW g/t mm
Ovnbraender 1,6 115 0,59 1,6 115 0,59
Grilloreender 1,6 115 0,62
lalt 1,6 115 1,6 115

Dette apparat er egnet til brug med LPG (flydende petroleumsgas) og ber ikke bruges
med nogen anden gastype.

O
A

16. Bortskaffelse

Dit produkt er designet og produceret af materialer og komponenter af hoj kvalitet, som kan
genbruges og genanvendes. Nar produktet nar slutningen pa sin levetid, skal det bortskaffes i

Dette apparat skal jordforbindes.
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overensstemmelse med lokale regler. Produktet ma ikke bortskaffes sammen med almindeligt
husholdningsaffald. Nar du bortskaffer dit gamle produkt pa korrekt vis, er du med til at forhindre
potentielle negative miljo- og sundhedsmaessige konsekvenser.

17. Spergsmal

Hvis du har spergsmal vedrerende dit produkt, dele, tilbeher eller serviceydelser:

m  G3ind pd www.thetford.com.
m  Hvis du ikke kan lose et problem, skal du kontakte det godkendte lokale servicecenter eller
Thetford Kundeservice i dit hjemland.

For oplysninger om vores garanti henvises til www.thetford-europe.com/service/warranty. Hvis du
onsker yderligere oplysninger, bedes du kontakte Thetford-kundeservice i dit land.




THETF::
“W

EUROPEAN HEADQUARTERS
Thetford B.V.
Nijverheidsweg 29

P.0. Box 169

4870 AD Etten-Leur
ILEEGETERT

T+31 765042200
F+31 765042300
Einfo@thetford.eu

FRANCE

Thetford S.A.R.L.

Parc BUROPLUS / Batiment 6
18, Boulevard de la Paix
95800 CERGY

France

T+33130375823
F+33130379767
E infof@thetford.eu

SCANDINAVIA
Thetford B.V.

Representative Office Scandinavia

Hantverkaregatan 32D
521 61 Stenstorp
Sverige

T+46313363580
F+4631448570
Einfos@thetford.eu

UNITED KINGDOM
Thetford Ltd.

Unit 6

Brookfields Way
Manvers, Rotherham
S63 5DL, England
United Kingdom

T+44 844997 1960
F+44 844997 1961
E infogh@thetford.eu

ITALY

Thetford Italy c/o Tecma s.r.l.
Via Flaminia

Loc. Castel delle Formiche
05030 Otricoli (TR)

Italia

T+390744 709071
F+39 0744 719833
E infoi@thetford.eu

AUSTRALIA

Thetford Australia Pty. Ltd.
130-132 Freight Drive
Somerton, VIC 3062
Australia

T+61 393580700
E infoaus@thetford.com.au
www.thetford.com.au

GERMANY
Thetford GmbH
Schallbruch 14
D-42781 Haan
Deutschland

T+492129 94250
F+49 2129942525
Einfod@thetford.eu

SPAIN AND PORTUGAL

Merce Grau Sola

Agente para Espana y Portugal
c/ Castellet, 36 bxs 22

08800 Vilanova i la Geltra
Barcelona

Espana

T+34938154 389
F not available
Einfosp@thetford.eu

CHINA

Thetford China

Rm. 1207, Coastal Building
(East Block)

Haide 3rd Road, Nanshan District

Shenzhen, 518054
China

T+86 7558627 1393
F+86 7558627 1673
Einfo@thetford.cn
www.thetford.cn

Copyright2011-2021 Thetford B.V. All rights reserved.

www.thetford.com

SINS2023/0521-V04
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